
Der Seival Tannat präsentiert sich in 
intensivem Rubinrot, mit violetten 
Schattierungen.

Das Bouquet wird dominiert von 
fruchtigen Aromen roter Früchte und 
Nuancen von Gewürz. Beides harmo-
niert perfekt, mit der Holznote und 
Komplexität des Weins.

Sehr gut strukturiert und mit auffal-
lender Tanninpräsenz, werden hier 
die typischen Charaktereigenschaften 
der Tannattraube reflektiert und doch 
ergibt sich ein runder, samtiger Wein.

Land: Brasilien

Anbauregion: Rio Grande do Sul

Rebsorte(n): 100% Tannat

Alkoholgehalt: 13,5 %

Restsüße: trocken

Saüregehalt: 5,41 g/Liter
Trinktemperatur: empf.  
Trinktemperatur 16 – 18 °C

Speiseempfehlung:  
-
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