
Von mittlerer Farbintensität, leuchtet 
der Seival Pinot Noir in Rubinrot, mit 
violetten Schattierungen.

Die Aromen überzeugen mit guter 
Intensität, sehr fein und delikat.

Am Gaumen erfreut ein Mix aus 
Him-, Brom- und Erdbeere, Trocken-
pflaume, Gewürz und Schokolade. 
Ein Wein von mittlerem Körper, der 
im Mund zu einer süßlich samtigen 
Sensation wird und delikate, ausge-
wogene Tannine offenbart.

Land: Brasilien

Anbauregion: Rio Grande do Sul

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Alkoholgehalt: 13,0 %

Restsüße: trocken

Saüregehalt: 5,0 g/Liter

Trinktemperatur: 12 – 14 ºC

Speiseempfehlung:  
-

Miolo Seival 
Pinot Noir 2012




